Dzień dobry, kochani zanim przejdziemy do dzisiejszej lekcji, chciałabym zrobić z wami krótkie ćwiczonko, podobne jak tydzień temu w celu utrwalenia rodzajów serwisów kelnerskich, ponieważ niektórzy z was mieli jeszcze z tym problemy. 

Przygotujcie sobie zeszyt i wpisujcie tylko samą odpowiedź, podobnie jak tydzień temu. 

Pamiętajcie, macie do wyboru: niemiecki, angielski, francuski, rosyjski, bufet. 

1) Polega na podawaniu potraw i napojów z naczyń wieloporcjowych np. półmisków, waz, pater, dzbanków itp. bezpośrednio na talerz konsumenta. Kelner zawsze podchodzi z lewej strony gościa…………………………
2) Dania gorące są serwowane na talerzach uprzednio ogrzanych w celu   

      utrzymania odpowiedniej temperatury posiłku…………………………….
3) Metoda polega na serwowaniu potraw z wykorzystaniem stolika dostawianego 
      do stolika gości…………………………………………
4) Polega na atrakcyjnej ekspozycji licznych potraw w naczyniach 
      wieloporcjowych na specjalnych stołach, goście wybierają co jedzą.     

      …………………….
5) Zimna płyta znajduje się na nakrytym stole, tylko ciepłe posiłki i napoje są  

     dostarczane przez klientów…………………………
O.k i tyle dla utrwalenia. Odpowiedzi proszę przesłać do czwartku wieczorem na mojego Messenger lub e-mail:Dorota_gm@o2.pl a omówimy sobie wspólnie w piątek o ok.11(
Teraz przechodzimy do dzisiejszej lekcji, nie bójcie się, że jest tyle stron, są to praktycznie same zdjęcia.

Do zeszytu piszecie to, co zaznaczyłam na czerwono.

Lekcja

Temat: Dekoracje stołów.
Stoły w hotelowej restauracji mogą być wykonane z drewna, metalu lub plastiku.
Do dekoracji stołów używamy: kwiatów świeżych, wstążek, świeczek, świeczników, lampek, suszonych kwiatów, muszelek, koralików, ozdób papierowych, wizytówek (imię i nazwisko gościa).

Do dekoracji stołów należy również bielizna i zastawa stołowa. 

Zasady podczas dekorowania stołu:

- dekoracje nie powinny przeszkadzać gościom w konsumpcji

- wszystko powinno być ułożone harmonijnie

- nie należy przesadzać z dekoracjami

- kolory i kształty dekoracji muszą pasować do siebie

- należy unikać świec aromatyzowanych (pachnących)

- należy dekorować stół po jego nakryciu.

Tyle kochani, pod spodem kilka zdjęć przykładowych dekoracji stołów.

Pozdrawiam, Pani Dorota (
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