Dzień dobry kochani, dziś tylko powtórzenie i utrwalenie wiadomości z owoców.

Pamiętajcie piszecie to, co na czerwono. 





           Lekcja 

Temat: Powtórzenie wiadomości z tematyki owoców.

Kochani dla utrwalenia wiadomości ćwiczenie.
I Dopasuje definicje do nazw przetworów owocowych. 
Galaretki………….

Marmolady………….

Owoce suszone………..

Owoce kandyzowane……………..

Przeciery owocowe………

Dżemy…………

Pulpy owocowe……………

Konfitury…………..

Soki owocowe…………..

Powidła…………….

Kompoty………….

Owoce w syropie…………..

Kisiele…………….

Musy………………

1. Produkowane przez wielokrotne smażenie owoców w coraz słodszym syropie.

2. Produkuje się je poprzez dodanie do ugotowanego syropu cukrowego tworzącego nitki, umyte i osuszone owoce. Produkt ten jest gotowy gdy owoce zajmują całą objętość syropu i nie wypływają. 

3. Półprzetwory otrzymywane z całych lub częściowo rozdrobnionych świeżych owoców z dodatkiem środków konserwujących. 

4. Jest to napój powstały z owoców świeżych lub suszonych, z dodatkiem lub bez cukru i przypraw. 

5. Półprzetwory przygotowane ze świeżych owoców przez przetarcie i oddzielenie części niejadalnych. 

6. To owoce pozbawione częściowo zawartości wody, co gwarantuje im trwałość. 

7. To produkty powstałe przez tłoczenie owoców i pasteryzowanie ich z dodatkiem środków konserwujących. Mogą być surowe i zagęszczone.
8. To produkty otrzymane z owoców surowych lub gotowanych w syropie, zmiksowanych i połączonych z bitą śmietaną lub białkiem i żelatyną. 
9. To produkty w postaci całych lub rozdrobnionych owoców w skrzepłej galaretce. 

10. Otrzymuje się je przez gotowanie owoców świeżych lub konserwowanych w wytworzonym soku z dodatkiem cukru i syropu ziemniaczanego. Proces ten polega na powolnym nasyceniu owoców roztworem cukrowym.

11. To desery sporządzane z ugotowanych i przetartych owoców lub z soków owocowych z dodatkiem skrobi ziemniaczanej. 
12. Przygotowane z soków owocowych zagęszczonych cukrem, swoją konsystencję zawdzięczają dużej ilości pektyn w soku. 

13. To produkty otrzymane z owoców rozdrobnionych i podsmażonych do odpowiedniej gęstości. 

14. To produkty gęściejsze od dżemu o jednolitej strukturze, bez widocznych cząstek lub całych owoców. Otrzymuje się je w procesie długotrwałego gotowania zwykle śliwek. 
II Nazwij owoce i napisz do jakiej grupy należą. 
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